Ispitna pitanja i literatura za radno mjesto - Pomo¢ni radnik u Odsjeku
za pripremu i distribuciju hrane

1. Dali osobe koje imaju mucnine i vidljive ozljede na kozi mogu ulaziti u prostorije za
pripremu hrane ?

2. Dali dobavlja¢ hrane smije ulaziti u kuhinju?

3. Dali svim radnicima u kuhinji kosa mora biti pokrivena kapom ili maramom ?

4. Da li svi radnici u kuhinji moraju imati pregled na kliconostvo ?

5. Dali kod Zenskih osoba koje rade u kuhinji nokti smiju biti lakirani ?

6. Dali je osobama koje rade u kuhinji dozvoljeno noSenje sata na ruci radi vremenske
orjentacije ?

7. Dali je nakon dodirivanja sirove hrane potrebno oprati ruke ?

8. Dali je potrebno prati ruke prije oblacenja radne uniforme ?

9. Koji postupak ukljucuje higijensko odrzavanje posuda ?

10. Da li se crno sude pere odvojeno ?

11. Da li se upotrebljivo sude treba oprati u $to kracem vremenskom periodu ?

12. Da li se sude nakon pranja brise ru¢nicima i krpama ?

13. Da li je potrebno da pomoéno osoblje vodi evidencije pranja, ¢is¢enja i dezinfekcije ?

14. Da li se postupak higijenskog odrzavanja odvija uvijek od Cistog prema necistom
dijelu ?

15. Da li subjekat koji posluje sa hranom mora imati plan higijenskog odrzavanja prostora,
pribora i opreme?
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